




Capodanno 2021 - New Year's Eve 2021 

 

Menu degustazione Vegetariano di 6 portate – Six courses Vegetarian Tasting Menu 

 

Hummus di ceci, asparagi alla griglia con semi di sesamo tostati   

Chickpies hummus, grilled asparagus with toasted sesame seeds 

 

 

Flan di zucchine con purè di patate al tartufo nero 

Zucchini flan with back truffle mashed potatoes 

 
Pinot Grigio 2020 Collio Doc – Livon 

 

* 

Gnocchi fatti in casa con carciofi in due consistenze 

Homemade gnocchi with Roman style and crispy artichokes  

- 

Ravioli ripieni di burrata con vellutata di parmigiano e tartufo nero fresco 

Homemade ravioli filled with burrata cheese, parmigiano cream and fresh black truffle 

 

Gavi di Gavi Etichetta Nera 2019 - La Scolca 

 

* 

Parmigiana di melanzane alla griglia in pasta fillo croccante 

Crunchy dough filled with a delicate eggplant parmigiana 

 

"Piodilei" 2018 Langhe Doc - Pio Cesare 

 

* 

Tris di Dolci  fatti in casa - Tris of homemade Dessert 
 

(Sfoglie croccanti con chantilly e cioccolato; cialda al pistacchio con crema e fragole;   
Tiramisù della casa) 

(Puff pastry, chantilly cream, chocolate; crunchy pastry,  pistachios, cream, strawberries;  
homemade Tiramisù) 

 

 

 

 

 

 

 

 
    € 150,00 p.p. (vini e bevande escluse) – €195,00 p.p. (vini inclusi, bevande escluse) 

 € 150,00 p.p. (wine and beverage not included) –195,00 p.p. (wine included, beverages not included) 
 

è possibile su richiesta scegliere la degustazione di vini rossi – it is possibile to choose the red wine pairing 


